@ PRO FOOD

LHE/26/PRO FOOD/2 Rev.

U n esco Paris, le 19 mai 2026

Original : anglais
Patrimoine culturel
immatériel

CONVENTION POUR LA SAUVEGARDE DU
PATRIMOINE CULTUREL IMMATERIEL

RENFORCEMENT DES CAPACITES POUR LA SAUVEGARDE DES PRATIQUES
ALIMENTAIRES : ENSEIGNEMENTS TIRES DU PROJET D’ATLAS INTERNATIONAL DU
PATRIMOINE ALIMENTAIRE

ATLAS INTERNATIONAL DU PATRIMOINE ALIMENTAIRE ET PLATEFORME NUMERIQUE
POUR SAUVEGARDER, PROMOUVOIR ET TRANSMETTRE LE PATRIMOINE
ALIMENTAIRE AUX GENERATIONS FUTURES

19 et 20 mai 2026
En ligne
14h — 17h (heure de Paris /UTC/GMT+2)

Programme et ordre du jour
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JOUR 1 — Mardi 19 mai 2026

13h45 Enregistrement des participants / test de connexion

Point 1 : Ouverture
A. Discours d’ouverture et de bienvenue
- Mot de bienvenue de TUNESCO

Susanne Schnuttgen, Cheffe d'unité, Unité du renforcement des
capacités et des politiques du patrimoine, Entité du patrimoine

vivant
14h — 14h15
- Mot de bienvenue du Royaume d’Arabie Saoudite
Majed Almuhanna, Responsable de la recherche et de la
préservation des biens culinaires a la Commission des arts
culinaires, ministére de la Culture
- Présentation des objectifs de I'atelier et des participants
Susanne Schnuttgen
B. Apercu de la mise en ceuvre du projet
14h15 — 14h30 - Pravali Vangeti, Coordinatrice de projet, Unité du renforcement des
capacités et des politiques du patrimoine, Entité du patrimoine
vivant

Point 2 : Expériences de renforcement des capacités

- Cote d’'lvoire
Fabrice Aliman, Sous-Directeur chargé de [linventaire du
patrimoine a I'Office Ivoirien du Patrimoine Culturel

- Inde
Rahul Goswami, Membre du réseau mondial de facilitateurs pour
la Convention de 2003 pour la sauvegarde du patrimoine culturel
immatériel

- Maroc
Amarir Abdessalam, Chef de division de l'inventaire au ministére
de la culture

14h30 — 15h00

- République de Moldavie
Andrei Prohin, Membre du réseau mondial de facilitateurs pour la
Convention de 2003 pour la sauvegarde du patrimoine culturel
immatériel

- Zambie
Moffat Moyo, Membre du réseau mondial de facilitateurs pour la
Convention de 2003 pour la sauvegarde du patrimoine culturel
immatériel

15h00 — 15h30 Discussion en pléniére
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- Quels enseignements clés a-t-on tirés des activités de
renforcement des capacités sur les pratiques alimentaires en tant
que patrimoine vivant ?

- Quelles approches se sont révélées les plus efficaces pour les
communautés ?

- Comment les efforts de renforcement des capacités peuvent-ils
étre étendus a I'échelle nationale ?

Animé par I'Entité du patrimoine vivant

15h30 — 15h40

Pause

15h40 — 16h30

Point 3. Expériences de sauvegarde menées par les
communautés

- Royaume d’Arabie saoudite

Bolivie (Etat plurinational de)

Maria Lupita Meneses, Spécialiste du patrimoine culturel
immatériel au ministére du Tourisme, des Cultures et de la
Gastronomie

- Koweit
Rasul Samadoy, Che,f de l'unité Culture du Bureau régional de
I'UNESCO pour les Etats du Golfe et le Yémen

- Reépublique démocratique populaire lao
Boualay Oudomvilay, Membre des communautés culinaires de
Luang Prabang

16h30 — 16h50

Discussion en pléniére

- En quoi les pratiques alimentaires constituent-elles un patrimoine
culturel immatériel ?

- Quelles approches de sauvegarde se sont avérées efficaces ?

- Quelles opportunités de collaboration inattendues ont émergé ?

- Quels enseignements avez-vous tirés de la documentation de ces
expériences de sauvegarde ?

Animé par I'Entité du patrimoine vivant

16h50 — 17h00

Conclusion de la premiére journée
Entité du patrimoine vivant
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JOUR 2 — Mercredi 20 mai 2026

13h45 Connexion des participants

Point 3. Suite

- Cameroun
Marie-Thierry Edjoa Akoa, Directrice du patrimoine culturel,
ministére des Arts et de la Culture et Membre du réseau mondial
de facilitateurs pour la Convention de 2003 pour la sauvegarde du
patrimoine culturel immatériel

Miguel Angel Hernandez Macedo, Membre du réseau mondial de
facilitateurs pour la Convention de 2003 pour la sauvegarde du
patrimoine culturel immatériel

- Zimbabwe
Simbarashe Mudhokwani, Expert en documentation et facilitateur
national

Poursuite de la discussion en pléniére

- En quoi les pratiques alimentaires constituent-elles un patrimoine
culturel immatériel ?

14h40 — 15h00 - Quelles approches de sauvegarde se sont avéerées efficaces ?

- Quelles opportunités de collaboration inattendues ont émergé ?

- Quels enseignements avez-vous tirés de la documentation de ces
expériences de sauvegarde ?
Animé par I'Entité du patrimoine vivant

Point 4. Les technologies numériques au service de la
sauvegarde des pratiques alimentaires

Présentation de la plateforme de 'UNESCO pour le partage de
bonnes expériences de sauvegarde — focus sur les pratiques
alimentaires

Giovanni Scepi, Chef de I'Unité de la gestion du programme, Entité
du patrimoine vivant

15h00 — 15h20

Questions-réponses
15h20 — 15h30 Animé par I'Entité du patrimoine vivant

15h30 — 15h40 Pause

Point 5. Recherche sur les politiques
- Argentine
Maximiliano Vera, Coordinateur des affaires multilatérales a la

Direction nationale de l'intégration fédérale et de la coopération
culturelle internationale du Secrétariat a la culture

15h40 — 16h10
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- Indonésie
Agni Malagina, facilitatrice nationale

- Mongolie

Tsolmon Tserendorj, Membre du réseau mondial de facilitateurs

pour la Convention de 2003 pour la sauvegarde du patrimoine
culturel immatériel

- Sénégal

Marie Schmitz, Responsable de projet adjoint, bureau de
'TUNESCO a Dakar

- Tunisie
Mohamed Hellal, Expert national

Discussion en pléniére

- Réflexions sur I'état actuel et les perspectives de I'élaboration de
16h10 — 16h30 politiques pour la sauvegarde des pratiques alimentaires en tant
que patrimoine vivant

Animé par I'Entité du patrimoine vivant

Syntheése et cléture

16h50 — 17h00 Susanne Schnuttgen




